
3акуски

OSTRA Regal No.4  или CUVÉE Prestige No.3 7 Сырно-мясная плата 25
Малиновый vinaigrette |                                       Стилтон |Контe |  Валансе |                                                

Салями с черными трюфелями | Прошутто
|Плата на 2 персоны |

Свежеиспеченная фокачча 5 Паштет 7
Масло Bordier  с морской солью Карамелизированный инжир |                 

жареная фокачча

Цветная капуста 7 Анчоусы 7
Семена кунжута |гуакамоле|греческий йогурт Страчателла | жареная паприка | каперсы

Салат с креветками 19 Татаки из желтоперого тунца 18
Кукуруза | маринованные помидоры черри |   
авокадо | пармезан | салат ромэн |                 
миндаль | соус романеско

Помидоры | васаби | семена кунжута |            
лук-резанец

Страчателла 17 Карпаччо из осьминога 19
Помидоры | Кешью | трюфельное масло | песто 
мисо с базиликом

Картофель конфи | миндаль | лайм |  
чимичурри | соус из паприки

 

Тартар из лосося с Фарерских островов 18 Севиче 19
Манго | каперсы | кунжут |                       
апельсиновый соус понзу

Лосось с Фарерских островов | корвина | 
тигровые креветки | авокадо | огурец | 
кориандр | кедровые орехи

|  Фарерские острова |

  «Вителло тоннато» 18 Тартар из говядины 19
Соус из тунца | томатное чатни | каперсы | 
пармезан

Бриошь | трюфельное масло | яичный гель | 
айоли из чипотле

| Голландия | | Латвия |

Просим информировать официанта об аллергиях Все цены указаны в евро

WHITEHOUSE - это атмосфера Европейской и Азиатской кухни в сочетании с превосходными винами приводят в 
захватывающее гастрономическое путешествие. 

Миссия команды WHITEHOUSE - создать у каждого гостя незабываемое гастрономическое впечатление и 
ощущения, чтобы каждый захотел сюда вернуться снова за новыми кулинарными приключениями. 

Как в живописи, каждый штрих краски, а в симфонии, каждый инструмент, так и мы работаем над тем, чтобы 
создать блюда, вкус и эстетика которых, удивит  любого гостя.

В ресторане WHITEHOUSE человек входит в новый мир гастрономии и испытывает красоту во всем - в красивом 
интерьере, виде из окна, в бокале вина или коктейля и, наконец, в еде, которую мы подаем с особой заботой.

Наша мечта - быть местом, где забываются мирские вещи и события.

Мелочи не играют решающей роли. Они решают все. [H. Makkejs]



Горячие закуски

Fish ‘n Chips 19 Картофельные крокеты 18

Морские гребешки 32 Тальятелле 19

| Канада |

Фуа-гра       32 Козий сыр 18
Инжир | фисташки |грибы Дюксель |                      
cоус из ликера Куантро

Баклажаны | гранола с фундуком |                
соус песто | сладкий соус чили

| Франция |

Основные блюда

Треска 29 Осьминог 38

|  Португалия |
Корейка ягненка 36 Жареный лосось с Фарерских островов 29
Лисички | картофель | малосольный огурец | 
черемша |  соус из  красного вина  c коньяком

Аранчини с лососем | цуккини | бобы эдамаме | 
пюре из зелёного горошка |                            
соус из жёлтого карри и кокоса

| Новая Зеландия| |  Фарерские острова |

Утиная грудка 30 Филе говядины 40
Киноа| кус-кус | ежевика | бобы |                   
коньячный вишневый соус

Фуа-гра | из лисичек Дюксель | шпинат | 
прошутто | соус Мадейра

| Франция| | Аргентина |
Стейк из тунца 30 Rib Eye  Стейк        |Уругвай |            300 гр 45
соус чимичурри Rib Eye  Стейк        | Латвия  |           300 гр 42

Гарниры

Картофель фри                                
собственного приготовление 9

Свежий салат
9

Трюфельное масло | чесночный айоли

Овощи на гриле 9 Спаржа на гриле 12

Баба гануш | чоризо | грейпфрут |           
миндаль |kартофель

Пюре из цветной капусты мисо |           
маринованная цветная капуста |                                             
лимонно-каперсовый соус beurre blanc

Щёчки трески | темпура на закваске | свежий 
трюфель | дикий чеснок - каперсы beurre blanc | 
сальса верде

Азиатский соус | семена кунжута | 
картофельные чипсы

Огурец | авокадо | помидоры черри |           
редис кимчи 

Черный трюфель | Пармиджано-реджано | 
сезонные грибы | сырный соус

Брокколи | перец педроне | кукуруза |пок чойа | 
коричневые шампиньоны | мини кабачки

Осьминог | морской окунь | икра осетрa |       
икра форели | соус чипотле

Икра осетровая | сахарный горошек |                  
грибы шиитаке | соевые бобы |                          
бульон умами


